POLEVKA BESKYDSKA

e hrach

o fazole

e Cervena ¢ocCka

e oOlej

e cibule

e paprika mleta sladka
e mrkev

o celer

o il

o (Cesnek

e majoranka

Postup: Hrach a fazole dopfedu namocime, potom slijeme a v Cerstvé vod¢ uvaiime do mékka.
Cervenou ¢ocku proplachneme a ddme kratce vatit. Na oleji osmahneme nadrobno nakrajenou
cibuli, do které vmichame sladkou mletou papriku a zalijeme vodou. Pfivedeme Kk varu, pfidame
ocisténou a nakrajenou mrkev a celer a v§e povarime asi 20 minut. Poté spole¢né s ¢asti lusténin
rozmixujeme na hladky krém, do kterého vlozime zbylé lusténiny, ochutime soli, ¢esnekem a
majorankou a vse jesté kratce provaiime.



