JAHELNIK SE SVESTKAMI

e jahly

e mléko

e sul

e maslo

o Svestky

e vejce “

e cukr krupice
e cukr vanilkovy . .
e cukr moucka

Postup: Jahly nékolikrat spafime vrouci vodou a uvatime v osoleném mléce na kasi. Vmichame
méaslo. Svestky omyjeme, vypeckujeme, nakrajime na kousky a piidame do uvaiené kase. Vejce
vyslehame s krupicovym a vanilkovym cukrem a vmichame do jahlové kase. Rozprostieme na
vymazany plech a peCeme v konvektomatu 25 minut pii 150 °C. Pied podavanim posypeme
mouckovym cukrem.



